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Paté lorrain :
Bouchée a lareine : ris veau :

Saumon:
Feuillantine : munster :

Comté :

Feuilleté jambon, saumon, escargot, canard :
Aspic jambon, ceuf, jambon macédoine, jambon creme de foie :
Plateau charcuterie 7 variétés :

4 variétés :

Bourguignon: Tartiflette :

Langue de boeuf : Pot au feu:

Roti de boeuf paleron : Basse cote de boeuf braisée :
Sauté de porc: Roti de porc /veau/dinde farci :
Jambon braisé avec légumes : Lasagne :

Saumon sauce oseille ou basilic: Ragout d’'agneau :

Paupiette de veau/porc/poulet/dinde : Cogauvin:

Blanquette de veau/dinde : Téte de veau :

Choucroute garnie : Paella:

Couscous : Cassoulet :

Hachi parmentier : Hachi parmentier canard :
Supréme de poulet/pintade : Osso bucco de dinde/veau :
Cuisse de_poulet/canard/lapin/pintade farcie : Jarret braisé au miel et a la biére :
Chili cone carne: Poule au pot :

Possibilité de poisson sur demande. Les plats sont accompagnés de légumes.
Plateau fromage a partir de 2,00€/P (3 variétés) personnalisation avec plus de variétés
possible.

Boucherie charcuterie Langard 52 ter grande rue 88630 Coussey.
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